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TostadasBartolomé $174

$184

$174

$174 $197

$192

$169

Cubitos de atún fresco, marinado en salsa 
agridulce. Servido sobre tostadas won-ton, 
con aderezo acevichado y puntitos de 
emulsión de guacamole. coronadas con 
doradito poro frito. (2pzs)

Robalo y camarón cocido en salsa especial 
de chiles secos, con cebolla morada y 
rodajas de jalapeño. Sobre tostaditas de 
won-ton con aderezo acevichado y 
láminas de aguacate. (3 pzs)

Cahuita

Call ito de róbalo y camarón en aguachiles 
de chiltepín, cinlantro, pepino y cebolla 
morada. Montadas sobre tostada de maíz y 
aguacate. Coronadas con ralladura de 
pepino. (2 pzs)

Morocoy

  

Criollas
Ahogadas en salsa oriental cítrica-picante, 
con cebolla morada, chile caribe escalfado 
y cilantro. montado sobre tostada de maíz 
y rodajas de aguacate.

Camarón(2pzs) Pulpo & Callo

Entradas Frescas

New

New

¡Todo lo que puedas pedir en una tostada! Call ito robalo, pulpo, atún, camarón 
cocido y camarón en aguachiles, todo marinado en nuestra salsa Bombay a 

base de cítricos y salsas negras. Montada en tostada de maíz con betabel con 
aderezo acevichado a  base de serrano y cilantro. Coronado con aguacate, 

brotes frescos y carpacho de serrano

Santa Cruz

Frescos cubos de atún con pepino y mango, cebolla morada y ci lantro. 
Bañados en una salsa especial marisquera con mix de chiltepín y l imón. 

Montados sobre tostada de maíz con mayonesa de chipotle.
Decorada con brotes. ( 1 pzs) 

Maguro



El sabor de la región con un toque del caribe. Camarón cocido, camarón ahogado, 
pulpo, robalo y atún bañados en una salsa especual marisquera con mix de chiltepín 

serrano y l imón.
¡ Ideal para empezar y compartir!

Ostiones
Media docena de Ostiones frescos acompañados de la salsa de la casa

Frescos

í

Aguachiles
Tradicional

De camarón crudo marinado en cítricos. 
A elegir salsa verde de jalapeño y 

serrano o negro de chiles tatemados y 
mezcla de salsas negras

Camarón tatemado en aceite de rayu y 
ajo, servidos sobre carpacho de pepino, 
cebolla morada y aguacate. Bañados en 

una salsa preparada a base de soya aliño 
cítrico y salsa macha.

Coquio

Ostión Camarón
Cocido

Shots Shots ShotsShots Shots Shots
$80

$80 $89

$220 $229

$229

Verde Negro

$689

$189

New

Shots
New

New

Camarón
Ahogado en aguachile

Mariscada

Macho
Tatemado



Ceviches
Chile de Árbol

Camarón fresco, ci lantro, cebolla morada y pepino. Preparado en nuestra mezcla 
de jugos y cítricos, coronado con aguacate y espolvoreado con chile de árbol

Callos de robalo, camarón cocido y pulpo. Con pepino, cebolla morada, 
ci lantro, chile serrano y tomate. Marinado en mezcla especial de jugos, salsas  

y cítricos

Tradicional

Cubos de camarón cocido, mango, pepino, cebolla morada y ci lantro.
Mezclado en una salsa de mango spicy y l imón real . Coronado con deshidratado 

de mango enchilado y brotes frescos

Mango Spicy

¡Los sabores del caribe! Cubitos de atún en frutos rojos, call ito de robalo en 
leche de tigre, camarón cocido y robalo al aj í ,  cubitos de atún y camarón cocido 

en fresa y habanero

Degustación    ceviches

Una alternativa diferente y única. A base de frescos cubos de atún marinados 
en aliño de l imón y aceite de oliva. Mezclados con cubos de mango y cebolla 

morada fileteada. Bañado en salsa de frutos rojos y aguachile negro. Coronado 
con mix de brotes y frutos rojos

Frutos Rojos

Robalo bañado con leche de tigre glásica y al iño cítrico. Acompañado de 
granitos de elote, cubitos de camote, cebolla morada y ci lantro. Decorado con 

rodajas de habanero y chips de plátano macho.

Leche de Tigre

dede

$219

$221

$209

$209

$209

$309



Sashimis

Tiraditos

Tradicional
A base de la proteína que prefieras. Acompañado de nuestra salsa cítrica

Láminas de atún y pulpo montados con queso de cabra, mermelada de chile 
poblano marinado en salsa cítrica, emulsión de aguacate, tomate cherry, mix de 

brotes y bubu arare.

Atún & Pulpo

Cortes de atún sellado y rebozado en 
togarashi . Montados sobre un relish de 
mango, tomate y ci lantro. Bañados en 

aliño cítrico con aceite rayu. Decorado 
con rodajitas de chile serrano y 

cruj iente poro frito.

Atún Tropical

Atún, Robalo o Salmon

Mixto

$199
$247

$239

$199



Frescos y l igeros, rel lenos de kanikama, t iritas de pepino, zanahoria y mango. 
Acompañados con ensalada de surimi y aguacate

Curricanes

Guacamole
Aguacate martajado y sazonado, con jugo de l imón y una mezcla de calamar, 

pulpo y camarón cocido

Calamar relleno de ensalada de surimi , bañados en salsa de anguila , de ajonjol í

Calamar Tokio

Bowl
¡Una delicia saludable! Pura proteina, salmón, 
atún, robalo y camarón cocido. Acompañados 
de aguacate, lechuga sangría, tomate cherry y 

deliciosas salsas para acompañar

Mariscos

Ensalada de atún tataki
Atún tataki corte grueso. Mix de lechugas, espinacas y brotes, 

supremas de mandarina,  nuez, hojuelas de almendra, arándanos 
deshidratados, queso parmesano. Aderezado con vinagreta de 

tamarindo y rayu

Tártara de atún y salmon
Cubos de atún y salmón, marinados con salsa Bora y de vinagre 

balsámico, montados sobre cubos de aguacate. Acompañados
de queso de cabra con ceniza, tomate cherry y mix de brotes frescos

Rollos vietnamitas
Envieltos en hoja de papel de arroz, rel lenos de atún, mango, pepino, 

aguacate, zanahoria y lechuga sangría. Para aderezar con una deliciosa 
salsa de cacahuate, cítrica con rayu o salsa de mango

Con
$199

$209

$204 $234

Taco frito de won-ton, rel leno de ceviche de camarón cocido, salmón y 
robalo, marinado en cítricos y salsas de chile Cariba, con pepino, aguacate, 

ci lantro y cebolla morada (4 pzs)

Crispy Tacos$197

$229

$219

$219

$149

Atún Salmon



Al Grill

Kokilishi

Keshi-yena
Camarón salteado con salsa tres quesos, envuelto en una costra de queso, 
montado sobre torti l la de maíz con betabel , rodajas de aguacate y ensalada 

criol la , con aderezo spicy

Pulpo salteado en mantequil la con ceboll ita cambray y chile jalapeño, en 
nuestra salsa gobernador y queso manchego. Montado en torti l la de maíz

Gobernador de pulpo

Toritos
Chile caribe relleno de camarón y queso chester. Envueltos en tocino, 

acompañado de nuestra ponsu picante (3pzs)

En mantequil la Clarificada y especias, condimentados con paprica y salsa 
tabasco ( 6pzs)

Ostiones

Chicharrones fritos a elegir de atún, calamar o camarón, con ceboll ín y salteados 
en aceite de chiles, chiles secos, ajo y un toque de cítrico. Acompañado de 

torti l las de maíz y betabel con mantequil la .

Chicharrones

$109

$184

$199

$299

$209

$194

Mixtos de los 3 con Guacamole $369$264Atún, calamar o camarón

Barra Caliente

New

New
Chorreadas de atún y pulpo

Guiso de pulpo y atún marinados en salsa macha y adobo. Montados en sope de 
maíz azul , con asientos y queso Monterrey Jack. Coronados con  besos de 

cremoso de aguacate, rodajas de rábano sandía, mix de lechuga y brotes frescos

Gratinadas al carbón con parmesano, acompañado de nuestra deliciosa crema 
acida con especias, chipotle y espinacas (6pzs)

Ostiones





Al AjilloAtún
Medallón de atún sellado al carbón, bañado en reducción de chile guaj i l lo y vino 

blanco, acompañado de perlas de papa, camarón, champiñón, espárragos y 
tomate deshidratado. Coronado con un poro frito y guaj i l lo seco

$309

Al Horno
Delicioso filete de Salmón en finas hierbas, rel leno de queso Ricota y glaseado 
con salsa de tamarindo y vinagre balsámico. Acompañado de puré de camote 
con plátano macho, guarnición de ensalada fresca y coronado con poro frito

Salmón $329

Al Grill
200g de filete de Salmón a las finas hierbas, acompañados de vegetales asados; 
espárragos, zanahoria, calabaza y tomate Cherry. Montado sobre un espejo de 

salsa de tamarindo con vinagre balsámico. ¡La mejor opción saludable!

Salmón $319

Sabanitas de Salmón
Láminas de salmón bañadas en salsa de anguila , servidas sobre arroz frito con 

hierbas. Acompañadas de una ensalada fresca dulce, con mix de lechuga y 
brotes, fresa, tomate Cherry, aguacate, nuez y arándanos deshidratados

$324

Filete de robalo en una reducción de vino blanco, ajo y especias, sobre un 
cremoso de papa. Acompañado de un salteado de camarones, t iernos 

espárragos, tomate Cherry escalfado y espinaca frita

Filete Orio $309

A Las Brazas
Pulpo en adobo de chiles sceos, ahumado al carbón. Montado sobre un puré de 
camote y plátano macho. Acompañado de un salteado de vegetales en nuestra 

especial salsa cítrica y con aceite rayu

Pulpo $689

Especialidades del Mar



Roca
Camarones

Camarón frito en tempura, bañado 
con aderezo spicy y al iol i de 

cítricos, montado sobre rodajas de 
naranja, espolvoreado con 

togarashi y ceboll ín

Al Coco
Fritos en panko y coco. 

Acompañados de una salsa de 
piña habanera, con betabel asado 

y piña ahumada

Camarones

Fetuccini en salsa de 3 quesos, con un salteado de camarón y pulpo, espárragos 
y champiñones con perej i l frito

Pasta de Mariscos

Filete de robalo a la plancha, montado sobre un salteado de camarones con 
pimientos morrón, cebolla blanca, champiñones, bañado en salsa ponsu cilantro. 

Coronado con cruj ientes chicharrones de calamar

Zakana Asia

Camarón, pulpo y meji l lones salteados con mantequil la , hierbas finas y vino 
blanco, pimiento morrón, champiñón y ceboll ín. Con un toque de aj í amaril lo

Arroz pescador

Lonja Especial
500gr de filete de Robalo zarandeado y cruj iente. Acompañado de arroz 

pescador y chicharrones de calamar.
¡3 plati l los en uno, disfrútalo para compartir !

$269 $239

$309

$329

$229

$1,156



Taquitos
Short Rib

Costi l la horneada y marinada en chiles secos con extracto de piña. Presentados 
con torti l la de harina, acompañado de cebolla asada en mantequil la (3pzs)

$189

$104

$349

Con chicharrones de
Rib Eye de res

Chile Anaheim relleno de queso Chester, cabrería, cebollas asadas y 
guacamole, en torti l la de maíz ( 1pzs)

Taco Macho

Servido a la mesa, preparado con salsa de chiltepín, serrano y al iño cítrico de 
l imón, hecha en molcajete. Pídelo acompañado de chicharrones de Res o 

chicharron de cerdo

Guacamole a la Mesa

$317

Tacos y Guacamoles

New

New

$289
Con chicharrón de

cerdo "Los Ramos"

Servido a la mesa, delicioso aguachile de láminas de Rib Eye calidad prime, 
bañado en nuestra salsa especial de serrano tatemado, cenisa de habanero, 

cebolla asada y l imón. Coronado con mix de brotes frescos y cebolla 
curtida. Pídelo en el término que mas te guste

Aguachile de Rib Eye con Ceniza

Panceta de cerdo confitada, acompañada de salsa agridulce y salsa verde 
chiltepín. ¡Listos para taquear!

Pork Belly $237



Filete 3 Venas
Filete de res marinado en aceite de chiles secos, sazonado con hierbas finas y 

salsas de la casa. Montado sobre pure de camote y plátano macho, servido 
sobre un espejo de chile guaj i l lo con tamarindo y vinagre balsámico. Coronado 
con champiñones y espinacas fritas, tomate Cherry escalfado y ajo confitado. 

Decorado con cremosa de aguacate

Filete de res, acompañado de espárragos salteados y granos de sal , pure de 
papa y corn sweet con mantequil la y paprika

Filete de Res

Costi l la de res con hueso corto marinada en adobo de chiles secos y ugos de 
piña, horneada por más de 8 horas. Acompañada de torti l las de maíz con betabel 

hechas a mano, cebolla y ci lantro.
¡Es pura carne, ideal para taquear!

Costillas Kikém

Tuétanos
Keus

Asados al carbón con chimichurri ,  
acompañados por 3 tacos de costi l la

$329

$329

$319

$720

$274

New

Directo al Grill

Rib eye steak Premium, flameado con l icor de naranja y mantequil la de hierbas, 
servido en un espejo de salsa de queso. Acompañado de ensalada de betabel 

asado con brotes, chips de ajo y vinagreta de l imón y hierbas

Rib Eye Sabaneta

Deliciosos taquitos de Rib eye, en torti l las de maíz con betabel , 
coronados con tuétanos al Gril l

Tuétanos
Montados $219



Burrito Mar y Tierra

Tuétano Mar y Tierra
Exquisita combinación de mar y tierra. Tuétanos, pulpo y camarón en 
salsas de la casa, al gri l l ,  acompañados de espárragos asados y cebolla 

cambray, con puntos de emulsión de aguacate

Salteado de Rib Eye, camarón y tocino, con cebolla. Envueltos en 
torti l la de harina gigante con queso y guacamole. Acompañado de 

papas sazonadas bañadas en salsa de 3 quesos

Mix de Rib Eye y atún salteado en ajo y aceite de 
chiles, montados sobre una cama de guacamole en 

torti l la de maíz con  betabel ( 3pzs) Tacos Arenitas
$199

$314

Tacos Celestinos
Pulpo marinado en aceite de chiles secos, sobre una cama de chicharrón de panceta 

de cerdo en salsa verde serrano y tomati lo asado. Montado sobre una torti l la de 
maíz con  betabel . Coronado con cebolla morada y ci lantro. Acompañado de besos 

de cremoso guacamole ácido (3pzs)

$194

$308

Combinaciones Fish & Grill



Hamburguesa Prime
Molida de Rib eye, tocino frto, queso mozzarella y americano.

Acompañada con papas sazonadas

Carne preparada en casa, hoja de lechuga y rodajas de tomate, con costra de 
queso, tocino cruj iente, aros de cebolla capeada. Bañada en salsa de tres 

quesos y con guacamole. Acompañada de papas sazonadas

Aruba Burger

Carne de res a la parri l la , hoja de lechuga y tomate, con queso de cabra, 
mermelada de chile poblano, tocino cruj iente, aros de cebolla capeada y 

guacamole. Acompañada de papas sazonadas

Cabra Burger

Espárragps envueltos en Rib Eye corte fino al gri l l ,  glaseado con 
salsa de la casa. Guarnición de arroz frito con ceboll ín

Sparrayakis

$279

$214

$209

$299



Roll

Roll

Roll

Spicy

Roll

Roll

Abad
Empanizado, rel leno de kanikama, queso crema y pepino. 
Forrado de aguacate con topping de res gratinado bañado 
con salsa de anguila y aderezo spicy

Relleno de camarón empanizado, dip spicy y aguacate. 
Cubierto en togarashim furikake y kanikama frito. Con topping 
de camarón roca en aderezo acevichado, bañado con salsa 
agridulce. Coronado con poro frito y rodajas de chile serrano

Camarón tempura, aguacate y queso crema por dentro. Cubierto 
de mango con topping de dip camarón spicy, bañado con salsa 
de mango y espolvoreado con ajonjolí

Relleno de camarón empanizado, dip spicy, aguacate. cubierto 
de togarashi con topping de ensalada de surimi y bañado en 
salsa de mango

Relleno de atun spicy, aguacate, queso crema y pepino. Forrado 
en atún y coronado con cubos de mango. Bañados por nuestra 
salsa acevichada, salsa de mango y unos puntos de salsa frutos 
rojos

Frito en tempura. Relleno de kanikama frito, queso crema y 
aguacate con topping de ensalada de surimi y camarón 
empanizado bañado en salsa acevichada y salsa agridulce

Toga

Mango

Shrimp

Fiji

Tempu

$227

$207

$197

$184

$199

$209

$192

$208

Camarón cocido, aguacate, queso crema por dentro, cubierto 
de kanikama frito, topping de dip de camarón spicy, ceboll ín 
salsa spicy, bañado en salsa de anguila

Kanikama
Crunch

Roll
Rollo natural rel leno de salmón, camarón empanizado 
y aguacate, cubierto por kanikama salseado con spicy 
y coronado por pank

Panko

Sushis



Kids

Postres

Fish & Chips
Tenders de robalo capeado

y acompañado de papas a la francesa

Carne a la parri l la y queso americano,
acompañada de papas a la francesa

Burger Kid’s

¡Hechos en casa!

Dedos de Queso

Cheese
Cake

Tiramisú

Flan casero
con dulce de leche

Lemon pay y
frutos rojos

Brownie

$119

$139 $139

$99 $109

$129

$119

$114

Kids


